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Le lavage des
mains apres la
manipulation des animaukx,
méme les plus mignons, réduit
le risque de maladie. Les
enfants peuvent tomber malades
en touchant les oiseaux et en
mettant leurs mains
directement dans la bouche
ou en touchant des
aliments.

RISQUES DUS AUX POUSSINS RISQUES LIES AUX CEUFS

Le CDC a rapporté ce mois-ci que En 2011, les desserts produits
96 cas de salmonellose ont été liés a par une boulangerie de Rhode Island
la manipulation de poussins pendant ont été liés a 56 cas de maladies et
I'été 2011. un déces. Le Rhode Island

La plupart des patients ont Department of Health a souligné la
rapporté avoir acheté des poussins ou contamination croisée avec des ceufs
des canetons dans une chaine crus comme source probable de
nationale de magasins d'aliments contamination.
pour animaux qui a été fournie par un Les patisseries ont également été
seul couvoir. entreposées dans des caisses ou des

Depuis 1990, 35 épidémies ceufs cassés avaient été mis.
d'infections humaines a Salmonella Des ceufs pas assez cuits ou crus
liées au contact avec des volailles ont été liés a de multiples épidémies
vivantes ont été signalées. a Salmonella, dont 22 cas de

maladies en Australie au début de
2012 et plus de 200 cas de maladies
au Royaume-Uni en juin 2011.
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