Des beignets, des éclairs et des cannolis a la creme vendus par deux
entreprises australiennes de patisseries ont été liés a au moins 73 cas de
maladies et 24 autres cas sont en cours d’investigation ; 30 personnes ont
été hospitalisées. La maladie, due a Salmonella Typhimurium, a été associée
avec des produits vendus auprés de distributeurs a travers le sud de
I’Australie. L’enquéte des responsables de la santé a retrace I'éclosion par
des tests épidémiologiques et des produits concernés aux deux fabricants,
Vili’s et St. George Cake & Gelati. La production des aliments impliqués
contenant la creme a été arrétée et toutes les patisseries ont été retirées de
la vente. La source de la contamination demeure inconnue.

Les symptémes de la

~ salmonellose comprennent
11 peut etre des nausées, des

sage de ne pas vomissements, des
crampes abdominales, de

consommer la diarrhée, des maux de
aussi des téte, et de la fievre.
Quelques cas peuvent
cannolis. induire une arthrite apreés
guérison.

Les préparations & base d’oeufs crus comme la créme, la sauce pour salade César, la sauce hollandaise, la
mayonnaise, la mousse, le glacage et la créme glacée maison ont été liés & des éclosions de salmonellose par le passé.

Pour Qlus d’information, contactez Ben Chapman, benjamin_chapman@ncsu.edu ou Doug Powell, dpowell@ksu.edu
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