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PROTEGEZ
VOS ALIMENTS

EN RESTANT
VIGILANT

S’IL'Y A UNE PANNE D’ELECTRICITE
QUE PUIS-JE CONSERVER?

Les aliments qui peuvent étre conservés au-dessus de 5°C
f)our quelques jours comprennent :
es fruits et légumes entiers et non-coupés, le ketchup, le

relish, les olives, la configure et les gelées, la moutarde, la
sauce de barbecue, la sauce de soja, le pain, les petits pains,
les bagels, les gateaux sans creme ou creme anglaise, les
biscuits, les muffins et certains fromages a pate dure.
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“’ oy AVEC DE LA NEIGE ET DE LA
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L’ INTERIEUR POUR CONSERVER
LES ALIMENTS AU FRAIS

Remplissez ’espace vide dans votre
congélateur avec de la glace pour
conserver les aliments congelés plus longtemps

POUR PLUS D’INFORMATIONS CONTACTEZ BEN CHAPMAN
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