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Stephanie
Smith, una
profesora de
baile de 22
afios, penso que
solo tenia un
virus estomacal
tras sentirse
dolorida
y padecer
calambres “Todos los dias me pregunto,
estomacales. ‘2Por qué a mi?’ y ‘2Por qué a

causa de una hamburguesa?’™

Dichos sintomas

U NA M U \J E R v empeoraron a tal punto que tuvo diarrea
Fb'A RALIZADA

sangrientq, falla renal y ataques epilépticos.

Sus sintomas fueron tan severos, que los médicos
tuvieron que inducir un coma farmacolégico

que duré 9 semanas. Cuando despertd, estaba
paralizada.

Los sintomas fueron causados por E. coli. Las
RIESGOS DE LOS autoridades de Minnesota determinaron que dicha

CUALES DEBERIA contaminacién provino de la hamburguesa que su
PREOCUPARSE AL madre cociné el Domingo a la noche, al comienzo

COCINAR CARNE del otofio del 2007.

MOLIDA: Adaptado del texto de Michael Moss y el New York Times
(3 de Octubre del 2009)
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LA CARNE MOLIDA
HA SIDO CULPABLE DE
POR LO MENOS 16
BROTES EN EL 2007.
EN EL 2009, ESTE
PATOGENO CAUSO
QUE CARNE VENDIDA
EN 3,000
SUPERMERCADOS
Y 41 ESTADOS, SEA
RETIRADA DEL

Temperatura

Contaminacién Cruzada
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